SEMAINE DU 16/12/2024 AU 20/12/2024

LUNDI 16 DECEMBRE x
o
Légumes macédoines vinaigrette /‘/r
Filet de volaille persillé /
Haricots beurre
Creme chocolat BIO
Gateaux secs

Paté de campagne/Cornichons
Poisson frais sauce moutarde
Purée de pomme de terre
Saint Paulin
Banane BIO

JEUDI 19 DECEMBRE

Salade Monégasque/
Roti de Porc
Choux Fleur
Fromage aux noix
Brioche/Confiture

VENDREDI 20 DECEMBRE
Croustillant de Homard crevettes a la Bretonne
Parmentier de Canard
Salade verte (7 =

Rondelé aux noix s

Montagne Exotique 1/\/’026 ’ //{__\\
Chocolats de Noél Z2AN\

\

UCPA- ZA la Grenoblerie Vals de
Saintonoe

17400 Saint Jean d’Angely Communauté

05.46.59.52.35
« Toutes les préparations peuvent contenir des allergénes ou traces par contamination croisée »

*Fait maison Menus validés par une diététicienne BIO




[LEGENDE|

Origines, lieu de production et labels connus a I’élaboration des menus

BIO en vert

* fait maison

Volaille, boeuf, porc frangais en rouge
en orange
Poisson frais en bleu

UCPA- ZA la Grenoblerie

17400 Saint Jean d’Angely

05.46.59.52.35

« Toutes les préparations peuvent contenir des allergénes ou traces par contamination croisée »
Menus validés par une diététicienne



